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CARTA DEL PRESIDENTE

La hosteleria madrilena vive un momento de
enorme creatividad con una oferta cada vez mds
afractiva cenfrada no solo en el producto sino en
su proceso de elaboracién. Algo que sorprende a
un cliente interesado en nuevas experiencias y en
ampliar su propia cultura gastrondémica.

Poreso el café de especialidad es yauna tendencia
muy bien recibida por todos porque supera el
modelo de cafeteria tradicional situando como
verdaderos protagonistas al café y al barista que
lo trabaja. No hablamos solo de tomarlo, sino de
degustarlo, ver como se preparay sirve, conocer su
origen, sus matices gustativos y sus caracteristicas
6ptimas de temperatura, color y sabor.

Los cafés de especialidad y los excepcionales
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profesionales que cada dia trabajan en ellos estdn
elevando el nivel de calidad de la hosteleria en su
conjunto, porque son un ejemplo de buen servicio
y alta formacion y cualificacion.

Al igual que ocurri® en su momento con el
vino o las cervezas artesanales, el café hoy ya
es un producto que forma parte de la cultura
gastrondmica de quien lo prueba, que ya puede
distinguir y comparar entre variedades por el pais
del que procede, por su proceso de tostado o por
su paladar.

El barista empieza a ser conocido y valorado, como
lo es ya el barman, el mixélogo o el sumiller, algo
qgue ayuda a prestigiar a la profesién atrayendo
jbvenes que deciden iniciar carrera en nuestro
sector.

Con esta guia pretendemos que nuestros clientes
disfruten de una experiencia profundizando en
el conocimiento de la degustacion del café vy
descubriendo estos 60 establecimientos que la
conforman.

En esta segunda edicidén incorporamos nuevas
aperturas confirmando a los cafés de especialidad
como una tendencia ya consolidada, un aliciente
mds para disfrutar de la excelente hosteleria de la
Comunidad de Madrid.
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TIPOS DE PREPARACION

Cappuccino
Equilibora café de especialidad intenso con leche vaporizada vy
microespuma sedosa. Se sirve en proporcién 1:1:1, resaltando cuerpo, dulzor

y textura cremosa. La leche no domina, sino realza sabores secundarios del
café. Ideal para tuestes medios y barismo preciso, ofrece una experiencia
armoniosa, elegante y sensorialmente rica en taza corta.

Latte
Se prepara con café de especialidad, abundante leche vaporizada y una fina
capa de microespuma. Suave y cremoso, resalta el dulzor Idcteo sin eclipsar
el café. Ideal para tuestes medios, permite apreciar los sabores secundarios
en equilibrio. Se sirve en taza grande, ofreciendo una experiencia envolvente,
cdlida y accesible para paladares delicados.

Flat White
Combina un café de especialidad doble con leche vaporizada fina
y sedosq, sin espuma densa. Se sirve en taza pequena, resaltando el
equilibrio entre intensidad del café y suavidad ldctea. Ideal para cafés
con perfil dulce o achocolatado, ofrece una textura aterciopelada y una
experiencia armoniosa, donde el espresso sigue siendo protagonista.

o) i

{Lage
(-

i |
| Lmke

(e

Piccolo
Es un café de especialidad corto servido con una pequena cantidad de
leche vaporizada y microespuma fina. Se presenta en taza de 20-120 ml,
resalfando la intensidad del café con un toque ldcteo sufil. Ideal para
quienes buscan equilibrio entre fuerza y suavidad, mantiene la estructura
del café de especialidad sin diluir su cardcter ni complejidad aromdtica.
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GUIA DE SABORES

FLAVOURS GUIDE

Sabores primarios / Primary flavours

- Los sabores predominantes que se pueden encontrar en una taza de café son: dcido, amargo y dulce.
- The predominant tastes that can be found in a cup of coffee are: acidic, bitter and sweet.

- La acidez viene dada por los dcidos, como el citrico, el mdlico o el lactico, que tiene el café verde de
manera natural y, por regla general, la acidez es reducida en favor del amargor a través del tueste. A
mayor tfueste, menor acidez y mayor amargor y viceversa.

- Acidity is given by acids, such as citric, malic or lactic, which green coffee has naturally and, as a
general rule, acidity is reduced in favour of bitterness through roasting. The more roasted, the less acidity
and the greater the bitterness and vice versa.

- El dulzor siempre estard presente, pero serd menor o mayor en funcion de la cantidad de sacarosa,
carbohidratos y proteinas que presente el café verde. Estos compuestos son transformados en glucosa
a través de los procesos de calor (secado, tueste y extraccion) a los que es sometido.

- Sweetness will always be present, but it will be less or greater depending on the amount of sucrose,
carbohydrates and proteins that green coffee has. These compounds are fransformed info glucose
through the heat processes (drying, roasting and extraction) to which it is subjected.

Sabores secundarios / Secondary flavours

- El cultivo del cafeto se ve influenciado por su entorno natural e incorpora al café verde elementos que
enriquecen su sabor.

- The cultivation of the coffee plant is influenced by its natural environment and incorporates elements
info green coffee that enrich its flavour.

- Seguido de la identificacion del espectro entre acidez y amargor y el dulzor, una taza de café ofrece
sabores secundarios condicionados por las influencias en el entorno del cafeto. De esta manera podrd
recordar a frutos secos, por ejemplo, si cerca de la planta habia un drbol de pistacho.

- Following the identification of the spectrum between acidity and bitterness and sweetness, a cup of
coffee offers secondary flavours conditioned by the influences in the environment of the coffee tree. In
this way it may remind us of nuts, for example, if there was a pistachio tree near the plant.

- El sabor secundario de una taza de café cominmente no es Unico, ya que el entorno del cafeto
puede presentar variedad de influencias. En funcién de la existencia de otros cultivos puede haber un
sabor secundario predominante, o tener una composicion compleja.

- The secondary flavour of a cup of coffee is usually not universal, since the environment of the coffee
tree can present a variety of influences. Depending on the existence of other crops, there may be a
predominant secondary flavour, or it may have a complex composition.

AL




GUIA DE DEGUSTACION

TASTING GUIDE

Sigue los siguientes pasos / Follow the next steps

1. Pide al barista una taza de café con la preparacion de tu preferencia sin preguntarle sus caracteristicas
o ver la etiqueta del producto.

1. Ask the barista for a cup of coffee with the preparation of your choice without asking about its
characteristics or looking at the product label.

2. Descarga la ficha de la cata.

2. Download the tasting sheet.

3. Primer sorbo: idenfifica su nivel de acidez independientemente al amargor.
3. First sip: identfify its acidity level independently of the bitterness.

4. Segundo sorbo: valora la intensidad de dulzor.

4. Second sip: assess the intensity of sweetness.

5.Tercer sorbo: reconoce los sabores secundarios que percibas.

5. Third sip: identify the secondary flavours you taste.

6. Solicita al barista las caracteristicas de “acidez”, “dulzor” y “notas de...” del café que cataste, o
consultalas en su etiqueta, y compdralas con tus anotaciones.

6. Ask the barista for the characteristics of ‘acidity’, ‘sweetness’ and ‘notes’ of the coffee you tasted, or
look at them at its label, and compare them with your notes.

7. Completa la informacién con el origen del café.

7. Complete the information with the origin of the coffee.

8. Comprueba tu evolucion en las siguientes visitas que realices a las cafeterias de especialidad.
8. Check your progress on subsequent visits to specialty coffee shops.
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CATEGORIAS

Tostador propio /
El café es tostado en el local, garantizando frescura y control total sobre el perfil de sabor en cada taza.

Reposteria artesanal /
Se ofrece bolleria, postres y/o panes hechos a mano, elaborados con ingredientes frescos y recetas
Unicas.

Oferta de alimentos /
Seleccion de platos a la carta, especialidades culinarias y/o brunch, que pueden integrar alternativas
saludables, gluten-free, veganas, vegetarianas o con productos naturales.

Productos de temporada /
Utiliza ingredientes frescos segun la estacion, destacando los sabores Unicos de cada época del ano.

Otras bebidas /
Propuesta de tés, zumos, vinos, cocteles, batidos y/o smoothies, complementaria al café.

Identificacion nacional /
Resalta las caracteristicas de un pais, ya sea por el origen de sus productos, la decoracién del local o las

2 I % &

Catas y talleres /
Sesiones formativas y/o de ocio para explorar o aprender sobre el café de especialidad y otros temas
relevantes relacionados con la identidad del local.

Atencion personalizada /
Servicio atento y cercano, adaptado a las preferencias individuales y guiado por el barista o propietario.

Workspace /
Ofrece areas comodas con Wi-Fi, enchufes y un ambiente tranquilo mientras se disfruta del café.*

Pet friendly /
Permite la entfrada de mascotas a un ambiente acogedor para los clientes y sus companeros peludos.

Vocacién sostenible /
Compromiso con prdcticas medioambientales y/o sociales, que pueden ir desde el origen del café hasta
la reduccién de desechos o el apoyo a minorias y caficultores.

! &

% Arte /

|- raices y vision de sus fundadores. J“ La experiencia del café se complementa con expresiones artisticas, como musica, literatura o exposiciones.

f ! *Los horarios se deben consultar con cada cafeteria f !
(30 (31



e

X ;;,__I-:




+34722797 160 ALCHEMY SPECIALTY COFFEE & BRUNCH 3.0

C/ de las Magnolias, 120

+34 618 781 951 ARCADIA

C/ Juan de Leyva, 13.
San Lorenzo de El Escorial

Centra su propuesta en el café de especialidad,
elaborado con granos seleccionados y preparado
por baristas con amplia experiencia. La atencién
cercana permite adaptar cada taza al gusto del
visitante, mientfras que las catas guiadas ofrecen
un recorrido por distintos origenes. Su oferta
de desayunos y brunch acompana con platfos
reconocibles y bien ejecutados. El ambiente invita
a permanecer sin prisa, convirtiendo cada visita en
un momento cofidiano y agradable.

OO

Perfil Digital / Oferta Adicional /

bo 2

Ubicacion /

Ofrece café de especialidad elaborado con un
Unico origen colombiano que destaca por su perfil
equiliorado y una preparacion cuidada. El local,
de tamano reducido y ambiente tranquilo, refleja
la experiencia de su propietaria y una atencidon
cercana. La carta incluye croissants, bizcochos
y empanadillas que acompanan desayunos y
aperitivos a lo largo del dia. La terraza, situada en
una zona peatonal, anade un espacio agradable
para disfrutar de una pausa sencilla y bien
ejecutada.

S a

Oferta Adicional /

Ubicacion /




C/ Ponce de Leodn, 6

+34 639 914 387 BEIK BEIK

+34 617 334 271 BIANCHI KIOSKO CAFFE C/ San Joaquin, 9

Abierto a finales de 2023, este rincdn de Chamberi
se ha ganado un lugar entre los favoritos del barrio.
Su propuesta combina brunch a cualquier hora
con una reposteria hecha a diario, donde cada
pieza refleja el trabajo de sus fundadoras. Entre las
elaboraciones mds buscadas estdn las tostas y las
croissalunas, un cruce entre croissant y medialuna.
También ofrece opciones sin gluten y veganas, en
un ambiente relajado y luminoso.
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Proyecto que combina la pasidén por el café, la
muUsica y un estilo de vida consciente. Nacido de
la union entre un DJ y una yodgi, el espacio refleja
una mirada creativa y equilibrada. Ofrece bebidas
elaboradas con endulzantes naturales como agave
o panela y una variedad de leches vegetales. Las
combinaciones con especias, cardamomo, clavo
o pimienta, aportan un sello distintivo, al igual que
su mezcla propia: Caribbean Blend. Un lugar donde
el ritmo y el aroma conviven de forma natural.

Oferta Adicional / Ubicacion [ LO
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+34 681 232 564 BO SPECIALTY COFFEE

C/ de Espronceda, 16

n/a BOTANICA

C/ de Moratin, 23, Bajo Derecha

Apuesta por un café de especialidad tostado con
criterios propios y seleccionado por baristas con
formacién avanzada. Su enfoque combina rigor
técnico y un ambiente relajado, donde el visitante
puede disfrutar tanto de una taza precisa como de
un brunch amplio y variado. La cocina trabaja con
ingredientes locales y propuestas que cambian
segun la temporada. La suscripcion mensual de
café permite mantener la experiencia en casa con
la misma frescura y regularidad.

Ubicacion /

Combina café de especialidad y reposteria
artesanal con un entorno marcado por plantas vy
objetos botdnicos, creando un ambiente sereno y
cercano. Trabaja con granos de distintos origenes
tostados por un socio especializado, lo que
permite a los baristas ajustar cada preparacion

con precision. La experiencia se apoya en la $HE
frazabilidad, el cuidado del ritual y una mirada
sostenible. Es un espacio pensado para hacer una
pausa y conectar con un ritmo mds calmado.

+

Oferta Adicional /
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Ubicacion /




+34 911 089 446 BRUNCHIT

C/ de Gerona, 4

+34 644 938 674 CAFE ANAYAD

C/ de Granada, 11

Integra café de especialidad y una cocina
centfrada en elaboraciones frescas, conun enfoque
que convierte cada taza en un pequeno ritual. Su
equipo de baristas, formado durante anos, trabaja
con precision desde el origen del grano hasta
el servicio. El brunch se apoya en ingredientes
seleccionados y preparaciones al momento, con

platos que siguen una linea mediterrdnea. La luz |

natural y un ambiente sereno invitan a disfrutar sin
prisa de una experiencia cuidada y accesible.
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Ubicacion /

En un barrio cercano al Refiro, este pequeno
espacio apuesta por el café de especialidad
acompanado de reposteria casera y tostadas. El
ambiente es sencillo y acogedor, decorado con
plantas y libros que invitan a quedarse un rato. La
propuesta gira en torno a la calidad del café y a
la idea de compartirlo en un entorno cercano vy sin
arfificios.

Perfil Digital / Oferta Adicional /
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Ubicacion /




+34 910 843 096 CAFELITO

C/ del Sombrerete, 20

+34 610 989 658 CAFERAMA

C/ de Rodriguez San Pedro, 37

Ubicado en el corazén de Lavapiés, recibe por
igual a personas y mascotas. Cada bebida se
prepara con precision y cuidado, con granos
molidos al momento y una combinacion de
especias como jengibre, canela, cardamomo o
nuez moscada. El resultado son tazas aromdaticas
y equilibradas, elaboradas con criterio artesanal.
La oferta cambia segun la temporada vy refleja la
creatividad de quien dirige este proyecto, siempre
atento al detalle y al sabor.

Nace del frabajo conjunto de 2 baristas formados
en la cultura del café de especialidad, con un
enfoque que prioriza la extraccion precisa y el uso
de granos seleccionados. La reposteria artesanal
complementa una carta que incluye bebidas
tradicionales y opciones de origen orgdnico.
El espacio invita a detfenerse, leer y conversar,
apoyado en colaboraciones con negocios del
barrio. Su ambiente cercano y su cuidado por
el detalle construyen una experiencia sencilla y
acogedora.

Oferta Adicional / Ubicacion / Oferta Adicional / Ubicacion /
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C/ de Ferndndez de los Rios, 26

+34 610510 510 CAFES GUAYACAN

+34 629 440 397 CAFETERIA 1000 CUPS SPECIALTY COFFEE </ 9¢' Copien blance

Destaca porsu trayectoria como uno delos primeros [l -
espacios dedicados al café de especialidad
en la ciudad, donde la misma familia continGa
tostando y sirviendo cada lote. En el mismo lugar se
pueden probar distintos métodos de preparacién y
participar en experiencias formativas que acercan
al publico a la cultura cafetera. Su enfoque
combina fradicidén, conocimiento y un trato
cercano, invitando a descubrir el café desde una
perspectiva sensorial y accesible.

Perfil Digital / Oferta Adicional / Ubicacion /
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Trabaja el café de especialidad desde el origen,
recibiendo el grano en verde y tostédndolo con
criterios que respetan cada perfil. Su equipo
confrola todo el proceso para garantizar
frazabilidad y resultados consistentes, apoydndose
en métodos de extraccidn precisos y maquinaria
actualizada. Ademds, ofrece talleres formativos
qgue acercan la técnica a baristas y aficionados.
El espacio, amplio y funcional, invita a disfrutar del
café mientras se estudia, se trabaja o simplemente
se hace una pausa.

Perfil Digital / Oferta Adicional / Ubicacion /
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+34 918 051 037 CAFES NOVELL

Av. de |la Ciudad de Barcelona, 196

+34 606 724 744 | 642 531 942 CAMDEN COFFEE ROASTERS c/

Pl. de la Constitucién, 7. Esquina 3,
Rinconada. Velilla de San Antonio

Espacio contempordneo que combina fradicion R

y sostenibilidad en torno al café. Su propuesta se
apoya en granos ecoldgicos y de comercio justo,
reflejando un compromiso real con la produccion
responsable. Con una frayectoria consolidada
en el tostado y la elaboracién, mantiene una
atmdsfera cosmopolitay cercana al mismo tiempo.

En su carta conviven distintas preparaciones de _

café y una seleccidn de reposteria artesanal
que complementa la experiencia con sencillez y
coherencia.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Proyecto que busca acercar el mundo del café
desde una perspectiva clara y diddctica. Su
filosofia parte de una idea sencilla: ofrecer solo
buen café, cuidando cada etapa del proceso,
desde la seleccion del grano hasta el tueste y la
cata. Los fundadores asumen un papel activo en
cada fase, garantizando coherencia y calidad.
Ese compromiso se refleja fanto en el equilibrio de
sabores como en la forma cercana de fransmitir
conocimiento. Mds que un espacio de venta,
funciona como un punto de encuentro donde
aprender, conversar y disfrutar de cada detalle.

Oferta Adicio
e a

nal /

Ubicacion /




Tra. Mayor, 8. Bustarviejo

+34918 482811 CARABO CAFE

+34 681 232 265 CASA OM

C/ de NURez de Balboa, 61

Espacio que combina la calidez de una cafeteria |GGG —

con el encanto de la sierra madrilena. Ofrece
café, cerveza artesana y reposteria casera junto
con opciones ligeras elaboradas con ingredientes
cuidados. El ambiente rustico y natural invita a
hacer una pausa franquila y compartir un rato sin
prisas. Su compromiso con la sostenibilidad y el
frato cercano lo convierten en un lugar sencillo,
amable y coherente con su entorno.

Oferta_ Adicional / _ Ubicaci(‘)n[ ocatic
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Combina café de especialidad con una oferta
gastrondmica que recupera sabores tradicionales
mexicanos, elaborados a diario en un obrador
propio. El espacio, amplio y luminoso, integra
también elementos florales y una programacion
de talleres y eventos que refuerzan su cardcter
cercano. Las bebidas se preparan con café
tostado localmente y se adaptan al gusto de
cada visitante. La reposteria, especialmente su
pan dulce, se ha convertido en un referente para
quienes buscan una experiencia cdlida y cuidada.
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+34 640 123 826 CASTO

C/ de Victor Hugo, 5

+34 608 857 336 CATEDRAL CAFE

C/ de Trafalgar, 20

Situado en el centro, combina café de
especialidad con reposteria artesanal elaborada
en su propio obrador. La propuesta destaca por
la elaboracion a la vista y una carta en la que
conviven croissants, rolls, bizcochos y opciones
saladas. Cada preparacion busca transmitir la
frescura del producto, hecho a mano, y el cuidado
por los detalles, en un espacio nuevo vy llamativo
que ya parece que siempre ha estado en el barrio.

Perfil Digital / Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Ofrece café de especialidad acompanado de
una reposteria artesanal que refleja influencias
argentinas y europeas. Su obrador propio permite
elaborar medialunas y fartas que se sirven junto
a opciones saladas y bebidas preparadas con
precision. El espacio estd pensado para desayunar,
merendar o frabajar con calma, en un ambiente
cercano y luminoso. La mezcla de sabores
fradicionales y propuestas actuales crea una
experiencia cotidiana, accesible y bien cuidada.
que ya parece que siempre ha estado en el barrio.

[
Perfil Digital / Oferta Adicional /
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n/a COFI. C/ del Acuerdo, 36, Bajo 2

+34 635 609 336

COTE CAFE

C/ del Venero, 6. Zarzalejo

Concibe la experiencia del café como un espacio
donde el arte, la musica y la gastronomia dialogan
con naturalidad. En su local, las obras de artfistas
emergentes aportan identidad vy ritmo visual,
mientras una seleccién musical cuidadosamente
elegida acompana cada momento del dia. La
propuesta se completa con una carta amplia y
versatil de bebidas y platos ligeros que acompanan
sinrestar profagonismo alentorno. Un concepto que
apuesta por la calidad, la cultura y la atmdsfera.

Perfil Digital / Oferta Adicional /

Ubicacion /
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Con un estilo vintage y una cocina centfrada
en ingredientes locales, este proyecto une
gastronomia y cultura en un entorno que
evoluciona con el tiempo. Detrds del mostrador, un
barista con experiencia cuida cada preparacion
y propone cafés equilibrados que acompanan
una carta casera y honesta. El espacio, con
terraza y vistas a la sierra, transmite cercania vy
calma, ofreciendo una experiencia sencilla, libre
de artificios y coherente con su entorno.
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+34 693 679 725 DABOV SPECIALTY COFFEE

C/ de Sta. Isabel, 42

+34 637 427 192 C/ de Saldana, 1

DOPA- CAFE

Se presenta como un espacio dedicado al café
de especialidad, respaldado por la trayectoria del
grupo Dabov y la experiencia de Jordan Dabov en
la seleccion de origenes y perfiles de tueste. Cada
café se prepara con atencidn técnicay un enfoque
que busca resaltar las caracteristicas del grano. El
equipo orienta al visitante con explicaciones claras
y un servicio cercano. El ambiente, luminoso vy
franquilo, invita a disfrutar de una pausa en la que
el café es el verdadero protagonista.

Perfil Digital / Oferta Adicional /

Ubicacion /

El arte y la vida de barrio se mezclan en un espacio
que prioriza lo local y lo sostenible. Su propuesta
se nutre de productos de pequenos productores y
de un café colombiano cultivado bajo principios
de comercio justo. El ambiente, inspirado en los
cafés del Soho, combina arte, revistas de diseno y
vegetacion natural. La musica, las velas y los aromas
de temporada completan una atmaésfera cdlida
donde las conversaciones fluyen sin pantallas de
por medio.

Ubicacion /
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+34 674 769 601

DOSIS CAFE

C/ de Gonzalo de Cérdoba, 3

+34 912121 513

DOT CAFE BAR

C/ de Eugenio Sellés, 6

Espacio contempordneo que combina estética
cuidada y una propuesta dindmica centrada en
el café. Su carta rota con frecuencia para ofrecer
diferentes tostadores europeos, invitando a explorar
perfiles y origenes variados. El ambiente resulta
cercano y detallista, reforzado por un servicio
atento y profesional. Enfre sus bebidas destacan
combinaciones poco habituales y preparaciones
precisas que revelan una clara dedicacién al oficio
y una curiosidad constante por innovar sin perder
naturalidad.

Oferta Adicional
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Ubicacion /

Es un espacio cercano donde el café de
especialidad convive con una cocina sencilla
elaborada con productos de proximidad. Sus
responsables han cuidado cada detalle, desde
la decoracion artesanal hasta la seleccion de
proveedores del barrio. La carta ofrece opciones
para cualquier momento del dia, desde bizcochos
de masa madre y chai local hasta platos salados
preparados al momento. También mantiene un
ambiente de bar tradicional, con vermut, canas y
propuestas semanales que animan la visita.
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+34 687 627 000 FNAC CAFE BY NERO COFFEE SHOW

Av. Gran Bretana, 1. Leganés

+34 638 938 854 FRIENDS IN COMMON

C/ de Rios Rosas, 45

Una propuesta singular de café de especialidad
que se integra en la tienda Fnhac del centro
comercial Westfield Parquesur. El espacio combina
el saber hacer de baristas certificados con
reposteria elaborada en su obrador, reforzando
su identidad dentro de un enforno poco habitual
para este tipo de cafeterias. La atencion al detalle
y el uso de materias primas de calidad marcan la
diferencia en cada visita.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Ofrece café de especialidad en un espacio
pequeno y cdlido, pensado para conversaciones
tfranquilas y momentos de pausa. La carta incluye
tostadas y dulces sencillos que acompanan bien
cada taza, elaborada con atencion al detalle. Su
ambiente intimo contrasta con la actividad del
estudio de enfrenamiento situado en la planta
superior, creando un lugar donde desconectar,
charlar o recargar energia. La propuesta invita
a disfrutar del café en un entorno cercano v sin
artificios.

Oferta Adicional /

Ubicacion /




+34 911 525 533 FRUTAS PROHIBIDAS

C/ del Conde Duque, 26

C/ de las Navas de Tolosa, 6,

+34 614177 950 GEISHA SPECIALTY COFFEE Local lzquierda

Apuesta por un café de especialidad tostado
por un productor artesanal con larga trayectoria,
lo que permite ofrecer tazas precisas y de perfil
cuidado. Su cocina, intfegramente vegetal, se
elabora en un obrador propio donde se desarrollan
panes, proteinas y salsas creadas desde cero. La
propuesta mantiene un enfoque innovador vy
sostenible, con platos disponibles durante todo
el dia. El espacio, luminoso y acogedor, es sede
también de catas y presentaciones que acercan
al publico sus procesos creativos.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Proyecto que mantiene una estrecha colaboracién
con fincas reconocidas y productores
especializados. Su trabajo se centra en cafés de
origen cuidadosamente seleccionados, enfre ellos
variedades Geisha, disponibles tanto para degustar
en el local como para llevar. También colabora
conrestaurantes de alta cocina, aportando tuestes
precisos y microlotes de gran valor. Cada paso

del proceso refleja una busqueda constante de %
excelencia y un profundo respeto por el producto #

y su trazabilidad.

Perfil Digital / Oferta Adicional /
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+34 678 291 594

GIGI THE JUICE

C/ de Potosi, 4

+34 608 754 998 / 667 822 532 GOD CAFE

C/ de Gadlileo, 27

El local ofrece café de especialidad preparado
al momento, con un enfoque que prioriza la
frescura y el cuidado en cada elaboracion. La
carta incluye tostadas, batidos y opciones ligeras
que acompanan bien una pausa tranquila. El
ambiente es acogedor y el equipo mantfiene un
frato cercano que mejora la experiencia. Los
productos se elaboran con atencidn a los detalles
y a los ingredientes, creando un espacio donde
disfrutar de propuestas sencillas, saludables y bien
ejecutadas.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /
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Ofrece café de especialidad elaborado con
grano bien tratado y una seleccion de bolleria del
dia que acompana de forma sencilla cada visita.
Sus espacios amplios, la luz suave y los muebles
vintage crean un ambiente acogedor que invita
a detenerse sin prisa. Las mesas corridas facilitan
tanto el trabajo como la conversacion, mientras
que las tostadas y los dulces caseros completan
una propuesta pensada para disfrutar de una
pausa comoda y agradable.

Perfil Digital / Oferta Adicional /
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+34 613 155 446 GREEN COFFEES ROASTERS Av. del Dr. Federico Rubio y Gali, 32

+34 911375 429 /918 643018 HANSO CAFE

Crra. Baja de San Pablo, 51

Muestra una vocacion creativa y cercana, donde
el café de especialidad se entiende como un estilo

de vida. Cada grano es tostado con dedicacion |

para resaltar su origen y ofrecer una experiencia
auténtica. El ambiente combina gastronomia, arte

y sostenibilidad, con iniciativas que fransforman |

residuos en nuevos objetos y talleres que fusionan
caféyexpresion artistica. La atencién personalizada
y el cuidado en cada detalle convierten cada visita
en un encuentro Unico con la cultura cafetera.
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Oferta Adicional / Ubicacion [
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Destaca por combinar lo industrial y lo vintage
con matices asidticos, creando un ambiente
relajodo y acogedor. El café de especialidad
es preparado con dedicacidon por baristas que
cuidan cada detalle, ofreciendo opciones filtradas
y acompanamientos que incluyen tostadas de
gran formato, donde el aguacate es protagonista.
La propuesta gastrondmica se amplia con un
brunch disponible durante todo el dia, bebidas
creativas y reposteria variada, consolidando una
experiencia que une sabor, estilo y cultura cafetera
contempordnea.

Oferta Adicional /
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+34 915559 715 HOLA COFFEE

C/ Lagasca, 42

+34 910 463 190 INDISCRETO BRUNCH

C/ de la Reina, 25

Nacié en 2016 impulsado por profesionales con
amplia trayectoria en la industria cafetera. Desde
enfonces ha evolucionado hasta convertirse en un
referente del café de especialidad, con presencia
nacional e internacional. Su trabajo se cenfra en
cafés de temporada seleccionados mediante
relaciones directas y sostenibles con productores,
garantizando frazabilidad y calidad en cada lote.
Ademds de su oferta en cafeterias y tienda online,
desarrolla formacién, asesoria y divulgacion,
acercando el conocimiento del café a todo tipo
de publicos con un enfoque inclusivo y accesible.

Ubicacion /

Apuesta por un café de especialidad preparado
con atencién y acompanado de una cocina
casera que abarca desayunos, almuerzos y brunch.
Sus platos, elaborados con ingredientes frescos,
incluyen opciones dulces, saladas y saludables que
se adaptan a distintos estilos de vida. Los postres
artesanales y los cocteles matutinos amplian la
experiencia. El ambiente, relajado y luminoso, invita
a disfrutar de una pausa franquila en cualquier
momento del dia.

Perfil Digital / Oferta Adicional /
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+34 689 601 627 JINGPING E HIJO

C/ de Gadlileo, 3

+34 608 228 408 KLARE SPECIALTY COFFEE

C/ del General Arrando, 16

Ofrece un café de especialidad seleccionado
entre proveedores de referencia y preparado
con precision, al mismo tiempo que da un lugar
destacado a una cuidada coleccion de tés
procedentes de Asia. Su creador ha disenado un
espacio donde la luz, el mobiliario y la porcelana
artesanal dialogan con naturalidad, creando un
ambiente sereno y atento al detalle. La experiencia
se completa con pasteleria, opciones ligeras y una
vertiente de tienda que acerca al publico piezas
Unicas.
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Apuesta por un café de especialidad seleccionado
mes a mes, con granos de distintos origenes vy
métodos de extraccién que permiten apreciar
cada matiz. El local incorpora una propuesta de
brunch inspirada en diversas culturas, elaborada
con ingredientes frescos y preparaciones propias.
Sus creaciones, como reinterpretaciones de platos
cldsicos o piezas de bolleria artesanal, reflejan un
frabajo cuidadoso. Elambiente cercanoy el servicio
atento completan una experiencia pensada para
explorar sabores con calma.

Perfil Digital / Oferta Adicional / Ubicacion / Oferta Adicional / Ubicacion /
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+34 613 058 146

LA DESEADA SPECIALTY COFFEE

C/ de José Abascal, 53

+34 696 721 916

LICENSED SPECIALTY COFFEE

C/ del Cardenal Siliceo, 33

Ofrece café de especialidad preparado con rigor
y acompanado de una reposteria elaborada en
un obrador propio que marca el ritmo del local.
El espacio, pequeno y cercano, funciona como
punto de encuentro para vecinos que buscan
un desayuno sencillo o un tentempié a media
manana. La atencidén personalizada y el trabajo
conjunto del barista y la repostera se reflejan en
una oferta cuidada, donde conviven ftortillas,
bolleria artesanal y tostadas hechas con productos
de proximidad.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Combina café de especialidad con una marcada
identidad musical que remite al universo del vinilo y
a la estética urbano-industrial. El espacio funciona
como punto de encuentro donde la seleccion de
microlotes, las extracciones cuidadas y la atencidon
cercana conviven con playlists seleccionadas y
eventos temdticos. Cada detalle, desde el ritmo
de frabajo hasta la presencia de vinilos a la venta,
refuerza una experiencia pausada que invita a
conversar, escuchary disfrutar del café con calma.

Oferta Adicional /
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+34 676 753 896

MAMA POTTERY CAFE

Pl. de San Juan de la Cruz, 5

+34 640 655 594 MARTIN TOSTADOR C/ de Moratines, 23

Espacio que auna café de especialidad con
cerdmica, creando un lugar donde la experiencia
va mds alld de la bebida. Cada detalle del interior,
desde las mesas hasta los murales, estd pensado
y ubicado con mentalidad artistica, procurando
un ambiente sereno y cuidado. La propuesta se
inspira en el “Slow Life", e invita a disfrutar del café
de calidad con profundidad, mientras se conecta
con la creatividad del enforno.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Se presenta como un espacio dedicado al café
de especialidad desde una perspectiva curiosa y i
analitica, donde cada origen se estudia y se tuesta |
conintencién. Elequipo trabajaconunenfoque casi
experimental, ajustando procesos y compartiendo [
conocimiento para que el visitante entienda mejor |

lo que estd bebiendo. La sostenibilidad y el respeto i
por el producto guian cada decisién. El resultado
es una experiencia que invita a descubrir sabores i
nuevos y a apreciar el café con mayor conciencia.

Ubicacion /
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+34 652 928 888

MASAMUNE COFFEE

C/ de la Palma, 2

+34 636 542 922

Ofrece una propuesta centrada en el café de
especialidad, con una seleccidén rotativa de
tostadores que permite explorar distintos origenes
y procesos. Cada preparacién se frabaja con
precision, apoyada en maquinaria moderna vy
un equipo formado para garantfizar resultados

consistentes. La pasteleria se elabora de manera &

artesanal con antelacidon controlada, mientras
que el brunch presenta recetas propias que
destacan por combinaciones de sabores cuidadas
y accesibles.

Ubicacion /

Ofrece café de especialidad junto a una
seleccién de pan dulce mexicano elaborado a
diario en un obrador propio, donde cada pieza
se trabaja con técnicas fradicionales. El local
mantiene un ambiente cercano y diurno, pensado
para desayunos franquilos o meriendas sencillas.
La carta incluye conchas, gansitos y ofras
elaboraciones que conectan con la memoria de
sus fundadores, ademds de bebidas como café
de olla, aguas frescas y opciones saladas de fin de
semana que amplian la experiencia.

Oferta Adicional /
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C/ de Garcia de

MOLINO MANUELA - PANADERTA MEXICANA P 35

Ubicacion /




+34 699 042 841 NAJI SPECIALTY COFFEE

C/ del Cardenal Cisneros, 39

+34 671 414 517 NATIF COFFEE & KITCHEN SPECIALTY COFFEE

C/ de Sta. Teresaq, 2,

Bajo-Local 5

Se presenta como un espacio donde el café de
especialidad convive con una marcada influencia
drabe, visible tanto en la seleccién de bebidas
como enla atmoésfera cdlida dellocal. Cada origen
se elige con cuidado y se prepara con métodos
que resaltan sus matices, desde filirados delicados
hasta recetas con especias. El ambiente invita a la
pausa y a la conversacion, mientras que la oferta
dulce y salada amplia una experiencia pensada
para descubrir sabores y conectar con calma.

Apuesta por un café de especialidad que dialoga
con una cocina y una pasteleria inspiradas en los
vigjes y en la conexién con la naturaleza. El local
reune recetas aprendidas en distintos lugares del
mundo vy las adapta a un enfoque que prioriza
el respeto por el producto y el trabajo artesanal.
Cada plato busca resaltar el cardcter de los
ingredientes y seguir el ritmo de las estaciones,
creando una experiencia tranquila y sensorial que
invita a disfrutar sin prisas.

Perfil Digital / Oferta Adicional / Ubicacion /
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+34 902 022 533 NEPO CAFE

Av. de Juan XXIII, 19.
Pozuelo de Alarcén

+34 919 951 659 / 641 399 759

OMNIA PASTELERIA

C/ de Luis Vélez de Guevara, é

Su propuesta se caracteriza por una personalidad
franquila y consciente, que invita a redesculbrir
los sentidos a través del café de especialidad, el
té y la reposteria casera. Su esencia se refleja en
la bUsqueda de matices y aromas, asi como en
la fransmision de conocimientos sobre la cultura
del café. La propuesta de valor se sustenta en
la colaboracién con productores y expertos,
garantizando procesos éticos y sostenibles que
aseguran calidad y autenticidad, convirtiendo
cada visita en una experiencia sensorial
enriquecedora.

Combina café de especialidad con una reposteria
artesanal elaborada integramente en su obrador,
donde cada pieza refleja cuidado y calidad. La
carta incluye croissants, bizcochos y opciones
saladas que acompanan con naturalidad a las

distintas preparaciones de café. El espacio estd

pensado tanto para un desayuno rdpido como
para un brunch pausado, con propuestas que
reinterpretan recetas cldsicas. La atencién al
detalle y el uso de ingredientes frescos consolidan
una experiencia cercana y bien estructurada.

Oferta Adicional /
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+34 916 562 928 ONCE CAFE CON LIBROS

C/ Real, 11. Torrelodones

+34 691 748 605 PAN Y PEPINILLOS CAFE

C/ de El Escorial, 2

Combina café de especialidad con un espacio
que invita a la lectura y a la calma, apoyado
en una seleccion de origenes que varia segun la
temporada y en una elaboracion cuidada con
equipamiento profesional. La oferta dulce, hecha
en cocina propia, se renueva con bizcochos,
cookies y tartas, junto a opciones sin gluten. Las
tostadas de masa madre y una seleccidén de
cervezas artesanas completan una propuesta
versdtil pensada para distintos momentos del dia.

L 3

Combina una estética ristica con una oferta
centrada en café de especialidad procedente
de tostadores europeos seleccionados. La bolleria
artesanal y los platos de desayuno y brunch se
elaboran con productos de calidad provenientes
de obradores locales. Cada preparacién busca
mantener un equilibrio entre sencillez y cuidado,
ofreciendo saboresreconocibles y bien ejecutados.

Las colaboraciones con distintas marcas amplian .

su propuesta y refuerzan una experiencia cercana
y coherente.

—
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+34 914 940 258 PANDA COFFEE

C/ de Viriato, 31, Bajo

+34 917 568 147 PINALE BRUNCH & MARKET BOWLS

C/ del Gral. Pardinas, 23
Local Izquierda

Se presenta como un espacio centrado en el café
de especialidad desde una mirada japonesaq,
con un perfil de tueste suave y un servicio preciso
que acompana una amplia oferta de pasteleria
elaborada en su propio obrador. La carta incluye
piezas cldsicas de la reposteria nipona y un matcha
seleccionado cada temporada. Los desayunos
y brunch se completan con propuestas ligeras,
mientras que los talleres y actividades permiten
profundizar en técnicas y sabores vinculados a la
cultura japonesa.
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Oferta Adicional /

Ubicacion /

Ofrece café de especialidad como parte de una
propuesta centrada en hdbitos saludables, donde
cada preparacidn acompana a una cocina
ligera elaborada con ingredientes frescos. El local
prioriza ensaladas personalizables, wraps y zumos
naturales, pensados para un desayuno o almuerzo
equilibrado. Elambiente esinformaly accesible, con
un servicio dgil que permite adaptar cada plato al
gusto del cliente. La experiencia se completa con
un brunch diario que mantiene el mismo enfoque
nutritivo y sencillo.

Ubicacion /




+34 633 386 379 PLANTATE CAFE

C/ Mesén de Paredes, 28

+34 683 184 575 POMONA CLUB

C/ de Serrano, 100

Se presenta como un espacio construido con

dedicacién, donde el café de especialidad marca |

el ritmo diario. Nacido de la experiencia de un
barista formado en Londres, combina un ambiente
cercano con una oferta cuidada. Sus catas vy

eventos privados amplian el interés por el café, =

mientfras que la cocina vegana y vegetariana,

elaborada en un obrador propio, aporta @
coherencia y calidad. Sus elaboraciones dulces y

saladas completan una visita que invita a volver.

&

Oferta Adicional /

Ubicacion /

Apuesta por un café de especialidad en torno a
una propuesta centrada en el bienestar, donde
cada bebida se integra en una rufina que
combina enfrenamiento, descanso y alimentacion
equilibrada. El Healthy Bar frabaja con productos
de temporada para ofrecer opciones ligeras que
ayudan a recuperarse tras la actividad deportiva
en su fitness boutique. EIl ambiente, marcado
por una comunidad activa y motivada, invita a
detenerse un momento, hidratarse y disfrutar de
un café preparado con atencién en medio de una
jornada deportiva.
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+34 685 996 125 PUNTO KAFE

C/ de Ventura Rodriguez, 3

+34 624 823 214 / 647 319 657 RICOLATTO

Combina café de especialidad con una cocina
consciente que busca crear un momento de calma
a fravés de elaboraciones caseras y cuidadas. Los
granos, seleccionados por su alta puntuacion,
se preparan en métodos como Vé0, espresso o
batch y se sirven en vajilla artesanal que refuerza
la experiencia. El espacio, de tonos neufros y
materiales naturales, acompana una carta con
pasteleria sin gluten ni lactosa y platos pensados
para nutrir con sencillez y equilibrio.

Perfil Digital / Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Apuesta por un café de especialidad de origen
colombiano, preparado con atencidn y servido
en un ambiente cercano que invita a detenerse
un momento. El local mantiene una oferta variada
de desayunos y meriendas, con tostadas, bolleria
casera y helados arfesanales que complementan
cada taza. La terraza aporta un espacio adicional
para disfrutar con calma, mienfras que el frato
amable y constante de su equipo ha generado
una clientela fiel que valora la calidez del servicio.

Oferta Adicional /
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Av. Infante Don Luis, 8.
Boadilla del Monte

Ubicacion /




+34 691 569 127 SHIFUMI CAF
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C/ Carlos Picabea, 19.
Torrelodones

+34 667 230 631 SINIESTRO

C/ del Conde Duque, 5

Se presenta como un espacio acogedor donde
el café de especialidad marca el ritmo de una
experiencia franquila y cercana. Cada taza se
prepara con atencién y acompana una oferta
casera que incluye bolleria, tostadas y opciones
veganas. El ambiente, sencillo y cdlido, invita a
disfrutar sin prisas, mientras que los fines de semana
se amplia la propuesta con platos tailandeses
elaborados en cocina propia. El trato personal y
constante mejora una visita que muchos convierten
en hdbito.

Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Propone una forma pausada de disfrutar el café
de especialidad, combinando atencion cercana,
musica seleccionada y un ambiente intimo. Su
enfoque destaca la frazabilidad del grano vy
la preparacidon cuidadosa, acompanadas por
una oferta gastrondmica sencilla y bien resuelta.
La presencia de fotolibros, revistas y pequenos
conciertos refuerza una relacion natural entre café
y cultura, creando un lugar donde la experiencia
se construye a través de detalles cotidianos y
accesibles.

Oferta Adicional /

bo 2

Ubicacion /




+34 645 687 697 SOLO CAFE

C/ de Ayala, 28-B

+34 643 707 615 / 918 935 829

TOMEGUIN & COLIBRI

C/ de los Huertos, 12.
Chinchdn

Se presenta como un espacio pequeno y directo,
centrado en el café de especialidad tostado
por productores reconocidos y servido con un
enfoque sencillo. La oferta gastrondmica es breve
pero cuidada, con reposteria casera que incluye
opciones veganas vy sin gluten. El local funciona
como una parada informal para quienes buscan
una taza bien ejecutada y un ambiente tranquilo
en terraza. Su propuesta prioriza la calidad del
grano y la elaboracién diaria de sus bizcochos.
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Oferta Adicional /
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Ubicacion /

Vinculados a la tradicién y al cuidado minucioso
del detalle, su esencia nace en una finca familiar
del eje cafetero colombiano, donde se cultiva café
de especialidad que viagja directamente hasta el
centro de tueste en Espana. Aqui, cada variedad
se perfila y se fuesta en pequenos lofes para
asegurar frescura constante. El espacio combina
degustacién de café y reposteria artesanal con
servicios de formacion y andlisis, ofreciendo una
experiencia completa alrededor de la cultura
cafetera.
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Oferta Adicional /
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Ubicacion /




+34 610 305 271 / 915 595 784 UNFLTRD COFFEE C/ de Amaniel, 36 +34 677 118 841 WILKO SPECIALITY COFFEE

C/ de Ferndndez de los Rios, 40

Combina café de especialidad con un ambiente
que evoca el Berlin mds cotidiano, sin pretensiones
y con un diseiio que mezcla hormigdn, minimalismo
y detalles grdficos. El espacio invita a quedarse,
ya sed para frabajar o disfrutar de un desayuno
pausado. La carta, breve y bien estructurada,
incluye cafés de distintos origenes, bolleria casera
y platos sencillos con guinos alemanes. El servicio
cercano y la terraza completan una experiencia
cdémoda y accesible para cualquier visitante.

El local apuesta por un café de especialidad
seleccionado conrigor, tfrabajadojunto atostadores
de referencia internacional y servido con atencion
directa por su propio barista. La experiencia se
completa con una oferta gastrondmica breve,
elaborada con proveedores artesanos y marcada
por influencias culfurales personales. Enfre sus
bebidas destaca un cortado de autor que resume
su enfoque creativo. El espacio busca atraer a
quienes disfrutan de explorar cafés de alta calidad
con un tfrato cercano y constante.

Perfil Digital /
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METODOS DE EXTRACCION

METHODS OF EXTRACTION

B ® Presion / Pressure
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Es la técnica ftipica para el espresso. Resulta ideal para cafés de tueste medio a oscuro con perfil
intenso. Se realiza con mdquinas profesionales que alcanzan 9 bares de presidon, como las de grupo
E61. Este método resalta cuerpo, textura cremosa y notas dulces, achocolatadas o especiadas. La
bebida resultante es concentrada, con baja acidez y persistencia aromdtica. Es perfecta para destacar
complejidad en cafés con origen definido y procesos postcosecha controlados.

This is the technical method used for espresso, delivering the best results for dark, roasted coffee beans
and intense flavours. It is prepared with professional equipment which reaches 9 bars of pressure, such as
an E61 group head. This method brings out body, creamy texture and sweet notes, hints of chocolate or
spices. The result is a concentrated drink with low acidity, and a lingering aroma, ideal for highlighting the
complexity of coffees with a defined origin and carefully controlled post-harvest processes.

(o) I

Filtracion / Filtering

Sus variantes principales son el V60 o Chemexy esla
mejor opcién para cafés de tueste claro con perfiles
frutales o florales. Utiliza filtros de papel y jarras de
vidrio o cerdmica, permitiendo una infusion limpiay
confrolada. Este proceso resalta la acidez brillante,
el dulzor natural y la claridad aromdtica del café.
Es perfecto para destacar origenes Unicos vy
procesos como el lavado o honey, ofreciendo una
experiencia sensorial delicada y elegante.

Its main variants are V60 or Chemex and it's the
best option for lightly roasted beans with fruity or
floral flavours. It uses paper filters and porcelain
or ceramic brewers, allowing for a clean and
conftrolled infusion. This method brings out vibrant
acidity, natural sweetness and the aromatic
qualities of the coffee. Its perfect for highlighting
unigue origins and processing methods such as
washed or honey, offering a sensory, delicate, and
elegant experience.

Inmersion / Immersion

Puede ser en prensa francesa o Clever Dripper.
Se aplica para cafés de tueste medio con perfiles
dulces o especiados. Ufiliza recipientes que permiten
el contacto prolongado del café con el agua. Este
método ofrece cuerpo sedoso, baja acidez y notas
redondas. Sinembargo, un tiempo de infusion excesivo
o una molienda inadecuada pueden generar sabores
amargos o planos. El control preciso del tiempo vy la
proporcion es clave para evitar defectos sensoriales.

This can be seen in methods such as the French press
or the Clever Dripper and is best suited to medium-
roasted beans with sweet or spicy flavours. It uses
brewers that allow prolonged contact between the
coffee and water. This method delivers a siky body,
low acidity and-rounded notes. However, an infusion
time that’s too long or an insufficient grind can lead to
bitter or flaf flavours, so careful control of fime and ratio

is key to avoiding sensory defects.
B &
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METODOS DE EXTRACCION

Métodos combinados

Fusionan inmersion vy filtrado y se pueden utilizar para
cafés de tueste medio con perfiles balanceados.
Utillizan dispositivos hibridos que permiten controlar
fiempo y flujo, logrando cuerpo medio, dulzor suave y
claridad aromdtica. Este enfoqueresalta complejidad
sin perder limpieza. Una mala calibracién de
molienda o tiempo puede generar sobreextraccion,
afectando el sabor. Requiere precisidon para evitar
defectos y aprovechar su versatilidad organoléptica.

foo) 1R

Decoccion

Principalmente se usa para preparar el café turco,
hirviendo café molido muy fino en agua usando un
cezve (recipiente de cobre o latdn). Este proceso
extrae sabores intensos, cuerpo denso y notas
especiadas. Se corre el riesgo de sobreextraccion,
generando amargor y pérdida de matices
aromdticos. Aunque tradicional y culturalmente
rico, este método puede ser perjudicial si no se
controla temperatura y tiempo con precision.

Precolado

Es comuUn en cafeteras automdticas o industriales y utiliza sistemas que preparan grandes volumenes
de café previamente filtrado. Aunque es prdctico para servicio rdpido, puede perjudicar la calidad
del café al perder frescura, volatilidad aromdtica y definicién de perfil. Los resultados al gusto suelen
ser planos, con cuerpo débil y acidez apagada. Este método no permite ajustar variables clave como
temperatura, molienda o proporcién, comprometiendo la expresion sensorial del grano.

O






A-B DIRECTORIO B-C

BOTANICA 39
ALCHEMY SPECIALTY COFFEE & BRUNCH 3.0 34 Lunes-Viernes / 8:30-20:00
Lunes-Viernes / 8:00-18:00 Sdbado-Domingo / 9:00-20:00
Sdbado-Domingo / 9:00-18:00

BRUNCHIT 40
ARCADIA 35 Todos los dias / 9:00-16:00
Lunes-Viernes / 8:00-19:00
S&bado / 9:00-19:00 CAFE ANAYAD 41
Domingo / cerrado / Lunes-Jueves / 8:00-13:30 / 16:00-20:00

Viernes / 8:00-13:00
BEIK BEIK 36 Sdbado-Domingo / 9:00-20:00
Lunes / cerrado /
Martes-Viernes / 9:00-19:00 CAFELITO 42
Sdbado-Domingo / 9:30-16:00 Lunes-Viernes / 8:00-21:00

Sdbado-Domingo / 9:00-21:00
BIANCHI KIOSKO CAFFE 37
Lunes-Viernes / 8:00-20:00 CAFERAMA 43
Sdbado-Domingo / 9:00-20:00 Lunes-Viernes / 8:00-18:00

Sdbado / 9:00-14:00
BO SPECIALTY COFFEE 38 Domingo / cerrado /
Lunes-Viernes / 9:00-15:00
S&bado / 10:00-17:00 CAFES GUAYACAN 44
Domingo / 10:00-15:00 Lunes-Miércoles / cerrado /

Jueves-Domingo / 9:00-18:00
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c-C DIRECTORIO c-cC

CASA OM 49
Lunes / 9:30-16:00
Martes / 9:00-16:00
CAFETERIA 1000 CUPS SPECIALTY COFFEE 45 Miércoles-Viernes / 9:30-20:00
Lunes / 8:00-15:00 Sdbado / 10:00-20:00
Martes / cerrado / Domingo / 10:00-18:00
Miércoles-Viernes / 8:00-16:00
Sdbado-Domingo / 8:30-16:00 CASTO 50
Lunes-Viernes / 7:30-20:00
CAF’ES NOVELL 46 Sdbado-Domingo / 8:00-20:30
Lunes-Viernes / 8:00-20:30
S&bado / 9:00-20:30 CATEDRAL CAFE 51
Domingo / cerrado / Lunes / cerrado /
Martes-Sdbado / 8:00-19:00
CAMDEN COFFEE ROASTERS 47 Domingo / 8:30-19:00
Lunes-Viernes / 8:30-14:00 / 17:00-20:00
Sdbado / 9:00-14:00 / 17:00-20:00 COFI. 52
Domingo / cerrado / Lunes-Viernes / 8:30-20:00
Sdbado-Domingo / 9:00-20:00
CARABO CAFE 48
Lunes-Martes / cerrado / COTE CAFE 53
Miércoles-Domingo / 9:30-14:00 / 17:00-19:00 Lunes-Miércoles / cerrado /
Jueves-Viernes / 11:00-19:00
Sdbado / 11:00-23:00
Domingo / 11:00-19:00
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D-F DIRECTORIO F-G
DABOV SPECIALTY COFFEE 54 FRIENDS IN COMMON 59
Lunes-Viernes / 8:00-19:00 Lunes-Viernes / 7:30-21:00
Sdbado-Domingo / 9:30-19:00 Sdbado-Domingo / 8:30-16:00
DOPA- CAFE 55 FRUTAS PROHIBIDAS 60
Lunes-Viernes / 9:30-13:00 / 15:30-20:00 Lunes-Martes / cerrado /

Sdbado / 9:30-20:00 Miércoles-Domingo / 10:00-18:00
Domingo / cerrado /
GEISHA SPECIALTY COFFEE 61
DOSIS CAFE 56 Lunes-Miércoles / 9:00-18:00
Lunes-Viernes / 8:30-20:00 Jueves / 9:00-19:00
Sdbado-Domingo / 9:00-20:00 Viernes-Domingo / 9:00-20:00
DOT CAFE BAR 57 GIGI THE JUICE 62
Lunes / 8:00-20:00 Lunes-Viernes / 8:00-16:00
Martes / cerrado / Sdbado / 9:30-12:30
Miércoles-Viernes / 8:00-20:00 Domingo / cerrado /
Sdbado-Domingo / 9:00-20:00
GOD CAFE 63
FNAC CAFE BY NERO COFFEE SHOW 58 Lunes-Viernes / 8:30-20:00
Lunes-Sdbado / 10:00-21:30 Sdbado / 9:30-20:00
Domingo / 11:00-20:30 Domingo / 9:30-18:00
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G-J DIRECTORIO K-M
KLARE SPECIALTY COFFEE 71
Lunes-Miércoles / 8:30-17:30
ﬁﬁ?jl/v COFFEES ROASTERS 9:00-15:00 66 Jueves-Viernes / 8:30-17:30 / 19:00-23:30
: ) . Sabado / 10:00-17:30 / 19:00-23:30
Martes-Viernes / 7:30-19:30 DoMINgo / 10:00-15:00
Sabado-Domingo / 9:00-19:00 9 e
HANSO CAFE: 67 E\n I;E/SEADA SPECIALTY COFFEE 30530 72
Lunes-Viernes / 9:00-20:00 ) ) ’
sébado-Domingo / 10:00-20:00 Martes-Viernes / 8:30-19:00
’ ) S&bado-Domingo / 8:30-14:00
HOLA (;OFFEE 68 LICENSED SPECIALTY COFFEE 73
Lunes-Viernes / 8:00-20:00 ,
Sébado-Domingo / 9:00-20:00 Lunes-Sabado / 8:00-17:30
' ' Domingo / 9:00-15:00
INDISCRETO BRUNCH 69 "
Todos los dias / 9:00-16:00 MAMA POTTERY CAFE “
Lunes / cerrado /
JINGPING E HIJO 70 Martes-Domingo / 11:00-21:00
LL-J nes-Jueves / 8:00-19:00 MARTIN TOSTADOR 75
Viernes / 8:00-20:00 .
sabado-Domingo / 9:00-20:00 Lunes-Viernes / 8:30-20:00
g : ' Sabado / 9:00-19:00
Domingo / 10:00-18:00
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M-O DIRECTORIO o-P
ONCE CAFE CON LIBROS 82
MASAMUNE COFFEE 76 Lunes / cerrado /
Lunes-Viernes / 8:30-20:00 Martes-Miércoles / 9:30-13:30 / 17:00-20:00
Sdbado-Domingo / 9:30-20:00 Jueves / 9:30-13:30 / 18:00-22:00
Viernes / 9:30-13:30 / 18:00-21:00
MOLINO MANUELA - PANADERIA MEXICANA 77 Sdbado-Domingo / 9:30-14:30
Lunes / cerrado /
Martes-Viernes / 9:30-18:30 PAN Y PEPINILLOS CAFE 83
Sdbado-Domingo / 10:00-14:30 Todos los dias / 8:00-20:00
NAJI SPECIALTY COFFEE 78 PANDA COFFEE 84
Todos los dias / 10:00-20:00 Lunes-Viernes / 8:00-20:00
Sdbado-Domingo / 9:00-20:00
NATIF COFFEE & KITCHEN SPECIALTY COFFEE 79
Todos los dias / 8:00-20:00 PINALE BRUNCH & MARKET BOWLS 85
Todos los dias / 9:00-16:00
NEPO CAFE 80
Lunes-Martes / 8:30-14:00 PLANTATE CAFE 86
Miércoles-Sabado / 8:30-19:30 Lunes-Viernes / 8:45-19:30
Domingo / 8:30-14:00 Sdbado-Domingo / 9:30-19:30
OMNIA PASTELERIA 81 POMONA CLUB 87
Lunes-Martes / cerrado / Lunes-Jueves / 6:45-22:00
Miércoles-Domingo / 11:00-22:30 Viernes / 6:45-21:00
Sdbado-Domingo / 9:00-17:00
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P-S DIRECTORIO S-W
PUNTO KAFE 88
Lunes-Viernes / 8:30-19:00 SOLO CAFE 92
Sdbado / 9:30-19:30 Lunes-Viernes / 8:00-20:00
Domingo / 9:30-19:00 Sdbado / 9:00-20:00
Domingo / 9:00-17:00
RICOLATTO 89
Lunes / 8:00-13:00 / 16:00-20:00 TOMEGUIN & COLIBRI 93
Martes / 8:00-13:00 / 17:00-20:00 Lunes / 9:00-13:00 / 17:00-21:00
Miércoles-Viernes / 8:00-13:00 / 16:00-20:00 Martes-Viernes / 9:00-13:00 / 16:00-21:00
Sdbado / 9:00-13:00 / 17:00-20:00 Sdbado-Domingo / 9:00-21:00
Domingo / cerrado /
UNFLTRD COFFEE 94
SHIFUMI CAFE 920 Lunes-Jueves / 9:00-16:00
Lunes-Miércoles / cerrado / Viernes / 9:00-15:00
Jueves-Sdbado / 9:00-16:00 / 17:30-20:00 Sdbado-Domingo / 10:00-14:00
Domingo / 10:00-19:00
WILKO SPECIALITY COFFEE 95
SINIESTRO 91 Lunes / 8:30-19:00
Lunes / cerrado / Martes-Jueves / 8:00-15:00
Martes-Viernes / 9:00-14:00 / 16:00-20:00 Viernes / 8:30-16:30
Sdbado / 10:00-14:00 / 16:00-20:00 Sdbado-Domingo / 8:00-15:00
Domingo / 10:00-14:00
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